
Starters
Mozzarella di 
Bufala (v)

mozzarella di bufala krém, cherry paradajky, pečené mandle, bazalka, chia semiačka, 
dresing zo sušených paradajok
mozzarella di bufala cream, cherry tomatoes, baked almonds, basil, chia seeds,  
sun-dried tomatoes dressing

180 g    |    12,50 €    |    7, 8, 12

Tenderstem 
broccoli (v)

grilovaná stonková brokolica, pena z kozieho syra, lieskovce,  
čerstvá hruška, maslová sušienka 
grilled tenderstem broccoli, goat cheese foam, hazelnuts, fresh pear, butter cookie

180 g    |    11,90 €    |    1, 7, 8

Octopus a la 
Gallega

grilovaná chobotnica, baby zemiaky, krém zo zaúdenej červenej papriky, kalamata olivy, pažítka
grilled octopus, baby potatoes, smoked red pepper cream, calamata olives, chives

180 g    |    16,90 €    |    7, 12, 14

Tuna * čerstvý tuniak, avokádový krém, uhorkové gazpacho, granátové jablko,  
yuzu ponzu omáčka, sušienka z čierneho sezamu 
fresh tuna, avocado cream, cucumber gazpacho, pomegranate,  
yuzu ponzu sauce, black sesame biscuit

180 g    |    16,70 €    |    1, 4, 6, 7, 11, 12

Prawns grilované krevety, zelené karí, pak choi, koriander, bazalka, limetka, šošovicové krekry
grilled prawns, green curry, pak choi, coriander, basil, lime, lentil crackers

220 g    |    16,70 €    |    1, 2, 6, 11

Duck terrine terina z kačacej pečene, kumkvat, grand marnier, pečené mandle,  
sušienka z batatových zemiakov, domáca brioška
duck liver terrine, kumkvat, grand marnier, baked almonds,  
sweet potato biscuit, homemade brioche

200 g    |    13,70 €    |    1, 3, 7, 8

Beef tataki * hovädzia sviečkovica, Rio hoisin omáčka, cukrový hrášok, mladá cibuľka,  
wakame šalát, ľanové semiačka, chrumkavý cesnak
beef tenderloin, Rio hoisin sauce, sugar snap peas, spring onion, 
wakame salad, flax seeds, crispy garlic

180 g    |    18,50 €    |    1, 5, 6, 11, 12

Beef tartare * hovädzí tatarák, emulzia zo zaúdených papričiek, čierny sezam,  
horčičné semiačka, kváskové krekry 
beef tartare, smoked pepper emulsion, black sesame, mustard seeds, sourdough crackers

150 g    |    18,90 €    |    1, 3, 7, 9, 10, 11, 12

Akýkoľvek starter si môžete dať k hlavnému jedlu s medusacard za 1100 bodov.  
Pri výhodách za body, budú body automaticky uplatnené na lacnejšiu položku z danej dvojice.



Akúkoľvek polievku si môžete dať k hlavnému jedlu s medusacard za 500 bodov. 
Pri výhodách za body, budú body automaticky uplatnené na lacnejšiu položku z danej dvojice.

Duck
consommé

silný kačací vývar, trhané kačacie mäso, sezónna zelenina, čerstvé bylinky
strong duck broth, shredded duck meat, seasonal vegetables, fresh herbs

0,30 l    |    7,50 €    |    7, 9

Bouillabaisse čerstvé ryby, slávky, kreveta, koriander, čili 
fresh fish, mussels, prawn, coriander, chilli

0,30 l    |    8,30 €    |    2, 4, 9, 12, 14

s domácou cestovinou 
with homemade pasta

50 g    |    0,90 €    |    1, 3

Soups

Beetroot (vg) pečená cvikla, quinoa, mäta, baby špenát, vlašské orechy, malinový dresing
baked beetroot, quinoa, mint, baby spinach, walnuts, raspberry dressing

300 g    |    11,50 €    |    8, 12

Wagyu * wagyu flank steak (AU), cherry paradajky, koriander, pak choi, mäta, baby gem,  
čierny sezam, pečené lieskovce, thajský dresing 
wagyu flank steak (AU), cherry tomatoes, coriander, pak choi, mint,
baby gem, black sesamem, baked hazelnuts, thai dressing

300 g    |    19,90 €    |    1, 2, 4, 6, 8, 11, 14

s grilovaným halloumi syrom (v)
with grilled halloumi cheese

350 g    |    14,50 €    |    7

s grilovaným tempehom (vg)
with grilled tempeh

350 g    |    14,50 €    |    1, 6

s kuracím mäsom
with chicken

350 g    |    15,50 €

s lososom *
with salmon

350 g    |    17,90 €    |    4

s krevetami
with prawns

350 g    |    17,90 €    |    2

s tuniakom *
with tuna

350 g    |    18,90 €    |    4

Caesar rímsky šalát, slaninová mrvenička, parmezán, caesar dresing
romaine lettuce, bacon crumbs, parmesan cheese, caesar dressing

270 g    |    12,90 €    |    1, 3, 4, 7, 10

Salads



Akékoľvek druhé jedlo z kategórie Pasta & Risotto do 15 €  
máte s medusacard za 1000 bodov a jedlá nad 15 € za 1300 bodov.
Pri výhodách za body, budú body automaticky uplatnené na lacnejšiu položku z danej dvojice.
Pri uplatnení výhody k hlavnému jedlu, platí pravidlo 1 hlavné jedlo = 1 výhoda.

Linguine
aglio olio e 
peperoncino (v)

domáce cestoviny, cesnak, cherry paradajky, čili, petržlenová vňať, parmezán
homemade pasta, garlic, cherry tomatoes, chilli, parsley, parmesan cheese

350 g    |    12,90 €    |    1, 3, 7

Linguine
con gamberi
e tartufo

domáce cestoviny, krevety, hľuzovka, cukrový hrášok
homemade pasta, prawns, truffle, sugar snap peas

350 g    |    20,90 €    |    1, 2, 3, 12

Beef risotto hovädzia sviečkovica, hríbové ragú, baby špenát, vyzretý ovčí syr, pečené lieskovce
beef tenderloin, mushroom ragout, baby spinach, aged sheep’s cheese, baked hazelnuts

400 g    |    21,90 €    |    7, 8, 9, 12

Saffron 
risotto (v) 

krémové šafranové rizoto, pečené cherry paradajky, zelená špargľa, parmezán 
creamy saffron risotto, roasted cherry tomatoes, green asparagus, parmesan cheese

350 g    |    12,90 €    |    7, 12

s čerstvou hľuzovkou (v)
with fresh truffle

400 g    |    17,90 €

s grilovanou chobotnicou
with grilled octopus

400 g    |    19,30 €    |    14

Pasta & Risotto



Duck breast kačacie prsia, zemiakovo-hľúzovková pena, pečená tekvica na tymiane,  
černice, baby cvikla, pečené lieskovce, omáčka z likéru Creme de Mure
duck breast, potato-truffle mousse, baked pumpkin on thyme, blackberries,  
baby beets, roasted hazelnuts, Creme de Mure liqueur sauce

400 g    |    23,90 €    |    7, 8, 9, 12

Gold
chicken

prsia z kukuričného kurčaťa, hokkaido krém, pak choi na bylinkovom masle,  
marinovaná kvaka, tekvicové semiačka, petržlenová vňať
corn chicken breast, hokkaido cream, pak choi in herb butter, marinated swedes,  
pumpkin seeds, parsley

400 g    |    18,90 €    |    7, 9, 12

Salmon * grilovaný losos, stonková brokolica, cherry paradajky, baby špenát, quinoa,  
granátové jablko, pečené pistácie, omáčka z horčičných semienok
grilled salmon, tenderstem broccoli, cherry tomatoes, baby spinach, quinoa,
pomegranate, baked pistachios, mustard seeds sauce

380 g    |    23,90 €    |    4, 7, 8, 10, 12

Beef ribs 16 hodín marinované hovädzie rebrá s prílohou a omáčkou podľa vlastného výberu
16 hours marinated beef ribs with side dish and sauce of your choice

800 g    |    37,90 €

Rio prime 
burger *

hovädzí burger, domáca žemľa, Monterey Jack syr, churmkavá pancetta, jalapeño aioli, 
sušené paradajky, rímsky šalát, domáce hranolky 
beef burger, homemade bun, Monterey Jack cheese, crunchy pancetta, jalapeño aioli, 
dried tomatoes, romaine lettuce, homemade french fries 

500 g    |    21,90 €    |    1, 3, 7, 10, 11, 12

Black Angus
smash burger

dva plátky hovädzieho mäsa (USA Black Angus Grain – fed), domáca žemľa, dvojitá  
porcia cheddar syru a slaniny, hľuzovkový dip, marinované uhorky, domáce hranolky 
two slices of beef (USA Black Angus Grain – fed), homemade bun, double cheddar cheese, 
double bacon, truffle dip, marinated cucumbers, homemade french fries

550 g    |    21,90 €    |    1, 3, 7, 10, 11, 12

Main courses



Mäso na lávovom kameni je jedným z najlepších spôsobov, ako si vychutnať steak. Tento suchý a prudký 
spôsob pečenia zabezpečí, že všetky chute ostanú uchované vo vnútri a vaše mäso je pripravené presne 
tak, ako to máte radi. Každé sústo, ktoré si vložíte do úst, bude rovnako horúce ako to prvé.

Meat grilled on the lava stone is one of the best ways how to enjoy a steak. It is a dry and quick way of roasting,  
where all the flavours are staying preserved inside and your meat will be made exactly as you like it.  
Every piece will be as hot as the first one.

v cene menu je jedna príloha a tri dipy alebo omáčky podľa vlastného výberu 
price includes one side dish and three dips or sauces of your choice

Lava stone

NY strip * 250 g | 39,90 € Rib Eye * 250 g | 41,90 €
<entrecôte>

Dry aged lava stone

Fillet steak * 250 g | 41,90 €
 350 g | 49,90 €

Rib Eye steak * 300 g | 41,90 €

podľa dostupnosti
according to the offer

Fillet steak * 250 g | 32,90 €
 350 g | 42,50 €

Rib Eye steak * 300 g | 32,90 €
<URG Grain – fed>

Kačacie prsia * 250 g | 17,50 €
Duck breast

Kuracie supreme  250 g | 15,50 €
Chicken supreme

Losos * 170 g | 19,50 € | 4

Salmon

Tuniak * 200 g | 26,90 € | 4
Tuna

NY strip * 250 g | 31,50 €
Rib Eye * 250 g | 34,90 €
<entrecôte>

Fillet steak * 100 g | 16,90 € 
podľa dostupnosti | according to the offer 

T-Bone steak * 100 g | 8,90 € 
podľa dostupnosti | according to the offer 
minimálna váha | minimum weight 700 g

Rib Eye * 100 g | 10,90 €
<tomahawk> 
podľa dostupnosti | according to the offer
minimálna váha | minimum weight 900 g

Porterhouse * 100 g | 8,90 €
podľa dostupnosti | according to the offer
minimálna váha | minimum weight 1 000 g

Dry aged

Meat & Fish from the grill



hovädzia sviečkovica (wet aged), rib eye (wet aged), NY strip (dry aged), rib eye (dry aged), domáce 
hranolky s hľuzovkou a parmezánom, čili paradajková salsa, dip z pečeného cesnaku, hľuzovková omáčka
beef tenderloin (wet aged), rib eye (wet aged), NY strip (dry aged), rib eye (dry aged), homemade french fries with truffle 
and parmesan cheese, chilli tomato salsa, roasted garlic dip, truffle sauce

300 g    |    45,90 €    |    7, 9, 12

Lava combo *

Pečené baby zemiaky (v)
s bylinkovým maslom a chrumkavým rozmarínom
roasted baby potatoes with herb butter and crispy rosemary 

200 g    |    5,40 €    |    7

Šalát z pečenej cvikly (vg)
pečená cvikla, quinoa, mäta,  
vlašské orechy, malinový dresing
baked beetroot, quinoa, mint, walnuts, raspberry dressing

200 g    |    5,40 €    |    8, 12

Pečená sezónna zelenina
roasted seasonal vegetable

200 g    |    5,40 €    |    4, 10

Stonková brokolica s baby špenátom  
a hráškom (v)
tenderstem broccoli with baby spinach and peas

 150 g    |    7,90 €    |    7

Domáce hranolky  
s morskou soľou (vg)
homemade french fries with sea salt
220 g    |    5,40 €

Domáce hranolky s hľuzovkovým  
olejom a parmezánom
homemade french fries with truffle oil and parmesan cheese

 220 g    |    5,90 €    |    7

Sides

Hľuzovková (v)
truffle

50 g    |    3,50 €    |    7, 9, 12

Hríbová (v)
mushroom

50 g    |    3,50 €    |    7, 9, 12

Zo zeleného korenia (v)
green pepper

50 g    |    3,50 €    |    7, 9, 12

Z horčičných semienok (v)
mustard seeds

50 g    |    3,50 €    |    7, 10, 12

Sauces



Akýkoľvek dezert si môžete dať k hlavnému jedlu s medusacard za 550 bodov. 
Pri výhodách za body, budú body automaticky uplatnené na lacnejšiu položku z danej dvojice.

Lemon (v) citrón, krém z marakuje podávaný na čokoládovej mrveničke
lemon, passion fruit cream served on chocolate crumbs

120 g    |    8,70 €    |    1, 3, 6, 7

Coconut  
snowballs (v)

kokosové guličky s mandľou, černicové želé, jedlé zlato
coconut balls with almond, blackberry jelly, edible gold

120 g    |    8,70 €    |    1, 3, 6, 7, 8

Purple (v) variácia čučoriedok, tvarohový krém s chia semiačkami, mandľová mrvenička
blueberry variation, cottage cheese cream with chia seeds, almond crumble

140 g    |    8,40 €    |    1, 7, 8

Chocolate
on fire (v)

tmavá čokoláda, tonkové bôby, maliny, lieskovce, absinth
dark chocolate, tonka bean, raspberries, hazelnuts, absinth

150 g    |    9,50 €    |    1, 3, 7, 8

Desserts

Čili-paradajková salsa (vg)
chilli - tomato salsa

50 g    |    3,10 €

Hľuzovkový (v)
truffle

50 g    |    3,10 €    |    3, 10

BBQ (vg)
50 g    |    3,10 €    |    9, 12

Mango (vg)
mango

50 g    |    3,10 €

Z pečeného cesnaku (v)
roasted garlic

50 g    |    3,10 €    |    7

Dips



Jedlá v Riu sa pripravujú v prostredí, v ktorom sa vyskytujú aj alergénne látky,
preto vám nemôžeme na 100 % zaručiť, že sa v jedlách nevyskytnú stopy takýchto potravín. 
Our meals are prepared in an environment where allergenic substances are present,
we therefore cannot provide a 100% guarantee that the meals will not contain traces of such substances.

1. Obilniny obsahujúce lepok (t.j. pšenica, raž,
 jačmeň, ovos, špalda, kamut alebo
 ich hybridné odrody).
2. Kôrovce a výrobky z nich.
3. Vajcia a výrobky z nich.
4. Ryby a výrobky z nich.
5. Arašidy a výrobky z nich.
6. Sójové zrná a výrobky z nich.
7. Mlieko a výrobky z neho.
8. Orechy, ktorými sú mandle, lieskové orechy,
 vlašské orechy, kešu, pekanové orechy,
 para orechy, pistácie, makadamové orechy
 a queenslandské orechy a výrobky z nich.
9. Zeler a výrobky z neho.
10. Horčica a výrobky z nej.
11. Sezamové semená a výrobky z nich.
12. Oxid siričitý a siričitany v koncentráciách
 vyšších ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l.
13. Vlčí bôb a výrobky z neho.
14. Mäkkýše a výrobky z nich.

1. Cereals containing gluten (wheat, rye, barley,
 oat, spelt, Khorasan wheat or any other
 hybrid types).
2. Crustaceans and crustacean products.
3. Eggs and egg products.
4.	 Fishes	and	fish	products.
5. Peanuts and peanut products.
6. Soybeans and soybean products.
7. Milk and milk products.
8. Nuts such as almonds, hazelnuts, walnuts,
 cashew nuts, pecan nuts, Brazil nuts, pistachios,
 macadamia nuts, and Queensland nuts
 and products made of these.
9. Celery and celery products.
10. Mustard and mustard products.
11. Sesame seeds and sesame seed products.
12. Sulphur dioxide and sulphites in concentrations
 above 10mg/kg or 10 mg/l.
13. Lupin and lupin products.
14.	 Shellfishes	and	shellfish	products.

Allergens

UŽ MÁTE SVOJU MEDUSACARD?  
UKÁŽTE NÁM JU PRED PLATENÍM!

Nezabudnite používať svoje body, teraz už aj v Medusacard aplikácii. Sú určené na to, aby ste si za ne užili viac.  
Bodmi môžete platiť akýkoľvek účet nad 5 €, alebo za ne môžete využiť mnoho výhod. Informujte sa u personálu  
o aktuálnych výhodách. 

Zistite viac na
www.medusacard.sk/vyhody 
0800 777 007 20
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Uvádzame minimálnu gramáž hotového pokrmu.
Indicates the minimum weight of the prepared meal.

Neodporúča sa, aby tepelne nespracované mäso a vajcia konzumovali deti, tehotné a dojčiace ženy  
a osoby s oslabenou imunitou.
It is not recommended for children, pregnant or breastfeeding women and people  
with weaken immunity to eat uncooked meat and eggs.

(vg)  vegan
(v)  vegetarian

Nedeľa | Sunday – Pondelok | Monday 22:45 Utorok | Tuesday – Sobota | Saturday 23:15
Posledná objednávka | Last order

*




